»Co0 jadano w Soplicowie?”

SANDRA

,Pan Tadeusz” to epopeja narodowa, ktora, nam uczniom, kojarzy si¢ przede wszystkim z trudng
lektura szkolng. Nie wszyscy jednak zdajg sobie sprawg z tego, ze jest przede wszystkim pigknym
literackim pomnikiem wystawionym kuchni staropolskie;j.

AGATA

Tulajac si¢ po Europie, Adam Mickiewicz wozil w swej podrdznej biblioteczce ,,starg obdarta
ksigzke” kucharska, ktora czytywal od czasu do czasu ,,z wielka przyjemnos$cia”, marzac o tym, by
kiedys ,,podtug starozytnych przepisow” ,,wyprawi¢ czysto polsko-litewska” uczte.

Swoje pragnienia urzeczywistnil wlasnie w ,,Panu Tadeuszu”, a wlascicielem owej ksiegi
kucharskiej uczynit tu Wojskiego Hreczeche- marszatka dworu Soplicow.

WIKTORIA (Ochmistrzyni)

Ksiega miata tytul: Kucharz doskonaty.

W niej spisane doktadnie wszystkie specyjaty
Stotow polskich, podiug niej hrabia na Teczynie
Dawat owe biesiady we wloskiej krainie,
Ktérym Ojciec Swiety Urban Osmy dziwil;
Podtug niej pozniej Karol-Kochanku-Radziwil,
Gdy przyjmowal w Nieswiezu krola Stanistawa,
sprawit pamietng owgq uczte, ktorej stawa
Dotqgd zyje na Litwie we gminnej powiesci.

SANDRA

W Soplicowie istotng rolg odgrywa jedzenie i picie. Rytm codziennych positkéw — $niadan,
obiadéw 1 wieczerz — stanowig rame, na ktdrej opiera si¢ chronologia wydarzen. Liczne opisy
potraw 1 napojéw, warzyw 1 drobiu w ogrodku Zosi oraz roznych okazji gastronomicznych — od
zwyklego picia wodki w karczmie Jankiela po wystawne panskie bankiety — pozwalaja dos¢
doktadnie odtworzy¢, co 1 jak jadano w Soplicowie. Sprobujmy wigc wyobrazi¢ sobie, ze
przychodzimy z wizyta na dwor S¢dziego Soplicy; jakiego poczgstunku mogliby$my si¢
spodziewac?

AGATA

Soplicowski jadtospis — jak i tradycyjna kuchnia polska w ogdle — jest $cisle sezonowy. To, co trafia
na stot danego dnia, zalezy, po pierwsze, od tego, co o danej porze roku akurat jest dostgpne, lub co
dato si¢ wczesniej zakonserwowac poprzez solenie, wedzenie, kiszenie, marynowanie czy
kandyzowanie. A po drugie, na t¢ naturalng sezonowos¢ naktada sie¢ katolicki rok liturgiczny ze
swoim cyklem $wigtecznych uczt i surowo przestrzeganych postow.

Dlatego nie bez znaczenia jes okre$lenie, kiedy doktadnie rozgrywaja si¢ wydarzenia Pana
Tadeusza. Fabula ksigg [-X toczy si¢ w ciggu pieciu dni lata 1811r. (od 30 sierpnia do 3 wrzesnia),
a akcja ksigg XI 1 XII ma miejsce w dwoch dniach wiosny nastgpnego roku, czyli 24 i 25 marca
1812 roku.

SANDRA

Typowy letni dzien w Soplicowie, zwlaszcza jesli byli goscie, zaczynat si¢ od polowania —
przewaznie na zajace, a jak si¢ trafil, to 1 na grubszego zwierza, czyli niedzwiedzia. W polowaniu
brali udziat wytacznie mezczyzni, ktorzy musieli na taka impreze do$é wezesnie wsta¢. Sniadanie
jadano dopiero po zakonczeniu polowania. W przypadku polowania na zajace — blizej dworu —
mezcezyzni po prostu wracali do domu 1 przylaczali si¢ do pan, ktére bynajmniej nie czekaty na nich



ze $niadaniem. W przeciwienstwie do bardziej oficjalnych obiadéw 1 wieczerz, $niadania mialy
forme niezobowigzujacego bufetu. Jadano na stojaco lub siedzaco, jak komu wygodniej, bez
zwracania wigkszej uwagi na zajmowanie miejsc zgodnie z hierarchi¢ spoteczng. Sedzia nie
pochwalal, ale tolerowat takie nowomodne wymysty.

AGATA
Jakoz po wszystkich izbach panowat ruch wielki,

Roznoszono potrawy, sztuczce i butelki,

Mezczyzni, tak jak weszli, w swych zielonych strojach,
Z talerzami, z szklankami chodzgc po pokojach,
Jedli, pili lub wsparci na okien uszakach,
Rozprawiali o flintach, chartach i szarakach,
Podkomorstwo i Sedzia przy stole, a w kqtku

Panny szeptaly z sobg; nie byto porzgdku,

Jaki si¢ przy obiadach i wieczerzach chowa.

Byla to w staropolskim domie moda nowa,

Przy sniadaniach pan Sedzia, cho¢ nierad, pozwalat
Na taki nieporzqdek, lecz go nie pochwalat.

SANDRA
Gosci na $niadanie zawsze zapraszat zapach kawy.

AGATA
Tu roznoszono tace z calq stuzbg kawy,

Tace ogromne, w kwiaty slicznie malowane,

Na nich kurzqce wonnie imbryki blaszane

1 z porcelany saskiej zlote filizanki;

Przy kazdej garnuszeczek maty do smietanki.

Takiej kawy jak w Polszcze nie ma w Zadnym kraju:

W Polszcze, w domu porzqdnym, z dawnego zwyczaju,
Jest do robienia kawy osobna niewiasta,

Nazywa si¢ kawiarka; ta sprowadza z miasta

Lub z wicin bierze ziarna w najlepszym gatunku



I zna tajne sposoby gotowania trunku,
Ktory ma czarnos¢ wegla, przejrzystosc bursztynu,
Zapach moki i gestos¢ miodowego plynu.
Wiadomo, czem dla kawy jest dobra smietana;
Na wsi nietrudno o nie: bo kawiarka z rana,
Przystawiwszy imbryki, odwiedza mleczarnie
1 sama lekko swiezy nabiatu kwiat garnie
Do kazdej filizanki w osobny garnuszek,
Aby kazdq z nich ubrac¢ w osobny kozuszek.
SANDRA
Rozne tez byly dla dam i mezczyzn potrawy
AGATA

Kobiety jadly lekkostrawne dania. Podstawg ich $niadania byta polewka piwna, nazywana
gramatkq, faramuszka lub biermuszka.

WIKTORIA (Ochmistrzyni) fragment o gramatce z ksigzki H.Szymanderskiej, s.36

SANDRA
Panie starsze juz wczesniej wstawszy pity kawe,

AGATA
Teraz drugq dla siebie zrobily potrawe:

Z gorgcego, Smietanq bielonego piwa,
W ktorym twarog gruztami posiekany ptywa

SANDRA
Powracajacy z polowania me¢zczyzni mogli liczy¢ na bardziej kaloryczne jedzenie.

AGATA
Zas dla mezczyzn wiedliny lezg do wyboru:
Polgeski ttuste, kumpia, skrzydliki ozoru,
Wszystkie wyborne, wszystkie sposobem domowym

Uwedzone w kominie dymem jatowcowym,



SANDRA

Nazwy owych ,,wiedlin” moga brzmie¢ nieco obco, ale z pewnos$cig zasmakowatyby i dzisiejszym
migsozercom. Potgeski, na przyktad, to nic innego niz wedzone piersi z gesi. Kumpia, z kolei, to
po prostu regionalna nazwa wedzonej szynki (z litewskiego kumpis, ,,szynka”)

Ale na tym posilek si¢ nie konczyt. Ostatnie na stét wedrowaty zrazy.

AGATA
W koncu wniesiono zrazy na ostatnie danie:
Takie bywato w domu Sedziego sniadanie.
WIKTORIA (Ochmistrzyni) fragment o zrazach z ksiazki H.Szymanderskiejs.79

SANDRA

Jak na tamte czasy $niadanie soplicowskie bylo dosy¢ skromne. Sedzia wynagradzat
gosciom matg liczba dan, ich iloscia.

AGATA
Ptut i Rykow tak czynnie zaczeli sie zwijac,
Tak takomie polykac i gesto zapijac,
ze w pot godziny zjedli dwadziescia trzy zrazy
i wychylili ponczu pot wazy.

SANDRA

Inaczej wygladaty $niadania mysliwskie- opisane w ksigdze czwartej poematu. Byt to positek
w postaci pikniku na tonie natury, z udziatem mezczyzn, ktdrzy wlasnie ukonczyli z sukcesem
polowanie na niedzwiedzia.

AGATA

Rozpalono ogniska, z wozé6w znoszono ,,jarzyny, maki i pieczyste, i chleb”,Sedzia otwierat kufer
peten flaszek Goldwassera, podczas gdy ,,w kociotkach bigos grzano”.

SANDRA

Pan Tadeusz zawiera niewatpliwie najpigkniejszy literacki pomnik, jaki wystawiono tej polskiej
potrawie narodowej. A moze to bigos jest uwazany za potraw¢ narodowa wiasnie dlatego, ze znalazt
sie¢ w Panu Tadeuszu?

AGATA

,» W kociotkach bigos grzano, w stowach wydac trudno
Bigosu smak przedziwny, kolor i won cudng;
Stow tylko brzek ustyszy i rymow porzgdek,

Ale tresci ich miejski nie pojmie Zolgdek.



Przeciez i bez tych przypraw potrawqg nie lada
Jest bigos, bo si¢ z jarzyn dobrych sztucznie sktada.
Bierze si¢ don siekana, kwaszona kapusta,
Ktora, wedle przystowia, sama idzie w usta;
Zamknieta w kotle, tonem wilgotnym okrywa
Wyszukanego czgstki najlepsze migsiwa;

1 prazy sie, az ogien wszystkie z niej wycisnie
Soki zywne, az z brzegow naczynia war prysnie
1 powietrze dokota zionie aromatem.

WIKTORIA (Ochmistrzyni) fragment o bigosie z ksiazki H.Szymanderskiej,s.113

SANDRA

Przejdzemy teraz do obiadow i kolacji. W pierwszych pigciu ksiggach poematu znajdziemy opis
trzech positkow popotudniowo-wieczornych. Sg to: pigtkowa wieczerza w dawnym zamku
Horeszkow, sobotni obiad w dworku Sedziego Soplicy oraz niedzielna wieczerza, ktora znowu
odbyta si¢ w zamku.

AGATA

Jednak najbardziej wystawna uczta opisana jest w ksiedze XII. Odbywa si¢ ona w Swieto
Najswigtszej Panny Kwietnej i potaczona jest z zargczynami trzech par:Tadeusza Soplicy z Zosia
Horeszkowianka, Asesora z Tekla Hreczeszanka i Telimeny z Rejentem.

SANDRA
Nasze menu sprobujemy zlozy¢ z informacji, ktore poeta przekazat nam w opisach wszystkich
czterech positkow.

AGATA

Jak wiadomo, gtéwny positek dnia w Polsce zaczyna si¢ zawsze od zupy, czyli wazy. Nie inaczej
bylo w Soplicowie, chociaz pierwsza tyzke sezonowego chtodnika me¢zczyzni poprzedzali
wypiciem kieliszka dobrej wodki.

SANDRA

Goscie weszli w porzqdku i staneli kotem.
Podkomorzy najwyzsze brat miejsce za stotem, [...]
Obok stat Kwestarz; Sedzia tuz przy Bernardynie.
Bernardyn zmowit krotki pacierz po tacinie,
Podano w kolej wodke, zaczem wszyscy siedli

1 cholodziec litewski milczkiem zwawo jedli.

WIKTORIA (Ochmistrzyni) fragment o rosole i barszczu z ksigzki H.Szymanderskiejs.33
AGATA

Uroczysta uczte zargczynowa rozpoczynaly wykwintniejsze zupy: barszcz krélewski i rosot
staropolski.

SANDRA

Tu Wojski skonczyt opis i laskq znak daje.



1 wnet zaczeli wehodzi¢ parami lokaje
Roznoszgcy potrawy: barszcz krolewskim zwany,
1 rosol staropolski sztucznie gotowany,

Do ktorego pan Wojski z dziwnymi sekrety
Wrzucit kilka perelek i sztuke monety

(Taki rosot krew czysci i pokrzepia zdrowie),;

AGATA

Gdy siegniemy po ksigzki opisujace kuchni¢ staropolska, rosot czesto zajmuje tam miejsce
honorowe. Sam Stanistaw Czerniecki, autor pierwszej polskiej ksigzki kucharskiej, od rosotu
zaczyna swoje dzieto i wymienia az szesnascie réznych sposobow jego przyrzadzania.

SANDRA

Jak smakowal ros6t podany na stét w Soplicowie? Czy jest mozliwe odtworzenie jego smaku, czy
mozemy przenies¢ si¢ w czasie? Odpowiedz brzmi tak. Mozemy probowac¢ ugotowaé rosoét
podobny do tego podanego podczas ostatniej uczty staropolskiej, poniewaz dysponujemy tym
samym przepisem! Adam Mickiewicz kazal za pomocg swego pidra poda¢ na stot rosét wedhug
przepisu wilasnie Stanistawa Czernieckiego.

WIKTORIA

Sposob polskiego rosotu gotowania taki. Wezmij materyjg miesng wotowq albo cielecq, jarzgbka
albo kuropatwe, golebie i cokolwiek miesnego jest, co by¢ moze do rosotu gotowano i zwierzyny
wszystkie. Wymocz, wysoluj pieknie i utoz w garnku, ociggniej. Ten zaz rosotl, w ktorymes ociggat,
kiedy sie podstoi, przecedz przez sito i wlej w te materyjg miesng, wiloz pietruszki, masta, przysol,
odszymuj. A gdy dowre, daj gorgco na stol. Trzeba tez wiedzie¢, ze na kazdy rosol wilozy¢ co
potrzeba, zeby wodg albo wiatrem nie Smierdzial, to jest pietruszki albo kopru, cebule albo czosnku,
kwiatu muszkatowego albo rozmarynu, albo catkiem pieprzu, wedtug smaku albo upodobania.
Limonia tez i rozmaryn Zadnego nie oszpeci rosotu.

AGATA
Potem podawano kolejne potrawy- najczesciej byly jeszcze minimum cztery dania gorace i

deser.

SANDRA
Po chiodniku szly raki, kurczeta, szparagi,
W towarzystwie kielichow wegrzyna, malagi;

Dalej inne potrawy, a ktoz je wypowie!

Kto zrozumie nieznane juz za naszych czasow,
Te potmiski kontuzow, arkasow, blemasow,

Z ingrediencyjami pomuchl, figatelow,
Cybetow, pizm, dragantow, pinelow, brunelow;
Owe ryby: tososie suche, dunajeckie,

Wyzyny i kawijary weneckie, tureckie,



Szczuki glowne i szczuki podglowne, tokietne,
Flgdry i karpie ¢wiki, i karpie szlachetne;

W koncu sekret kucharski: ryba niekrojona

U glowy przysmazona, we srodku pieczona,
A majqca potrawke z sosem u ogona.

Goscie ani pytali nazwiska potrawy,

Ani ich zastanowit ow sekret ciekawy;
Wszystko predko z zotnierskim jedli apetytem,
Kieliszki napetniajgc wegrzynem obfitym.

AGATA
Na stole, jak zdazyliSmy pewnie zauwazy¢, krélowaty dréb i ryby.

WIKTORIA (Ochmistrzyni) fragment o potrawach z drobiu z ksigzki H.Szymanderskiej, s.59

SANDRA

W ludziach straty nie bylo; ale wszystkie tawy
Miaty zwichnione nogi, stot takze kulawy,

Obnazony z obrusa, polegt na talerzach

Zlanych winem, jak rycerz na krwawych puklerzach,
Miedzy licznemi kurczqt i jendykow ciaty,

W ktorych piersi widelce swiezo wbite tkwiaty.

AGATA

O wetach, czyli deserach, podczas Soplicowskich positkow wiemy bardzo mato. Wigekszos¢
positkow opisanych w poemacie zostaje w taki czy inny sposob przerwana, zanim stuzba zdazyta
poda¢ deser. Wyjatek stanowi uczta opisana w ksiedze XII, tu miedzy nazwy gtéwnych dan
wplecione sg nazwy deserow.

SANDRA
Te potmiski kontuzow, arkasow, blemasow,
Z ingrediencyjami pomuchl, figatelow,

Cybetow, pizm, dragantow, pinelow, brunelow;

AGATA

Arkas to mleczny deser-wedtug niektorych przepisOw ostodzone mleko wymieszane z jajami
podgrzewano po zakwaszeniu cytryna, za$ wedtug Lukasza Gotgbiowskiego deser ten to mleczna
galareta, ,,mleko i cytryna w koszyczkach”, zaprawione wodg r6zang. Blemasem za$ nazywano
galaretke migdatowa, a dragantem - cukierka z cukru pudru, wody i zelatyny. Do deserow zaliczono
tu tez brunele,czyli suszone §liwki.

Piankami, czyli leguming- ubitg $mietankg z jajkami, cukrem i owocowymi dodatkami,wypetniony
jest odswietny serwis Soplicow.



SANDRA

Serwis ten byt nalany ode dna po brzegi
Piankami i cukrami biatemi jak sniegi:
Udawat przewybornie krajobraz zimowy,

W srodku czerniat ogromny bor konfiturowy.

AGATA

Z potraw deserowych wzmiankowany jest w Panu Tadeuszu rowniez kisiel, ale tylko w przystowiu.

A potem, czegoz jeszcze wlazt mi tu ten Hrabia?
Z jakim prawem do zamku? Wszak wiesz, przyjacielu,
On Horeszkom dziesigta woda na kisielu!

SANDRA

Co ciekawe, poeta najwyrazniej uznat, ze stowo ,.kisiel” moze by¢ nieznane Polakom spoza Litwy,
dodat wigc objasniajacy je przypis:

Kisiel, potrawa litewska, rodzaj galarety, ktora sig robi z rozczynu owsianego, ptocze [sic] sie
wodg, az poki nie oddzielq sie wszystkie czgstki mgczne. Stqd przystowie.

AGATA

W Panu Tadeuszu kulinaria rekompensujg w pewnym sensie to, czego brakowato poecie na co
dzien lub czego nie mogt mie¢, bedac juz na emigracji .

SANDRA

Wspdlne positki posiadaja szczegdlng moc terapeutyczng: leczg zbolate dusze emigranckie. Jest
to wigc uczta nie tyle dla ciata, co dla ducha: pokrzepia, daje nadziej¢, podtrzymuje tradycje 1
kulture.

,O tem ze dumac na paryskim bruku” [str. 595], o tych ucztach staropolskich, o tych
kulinarnych ozdobach stotow litewskich, gdzie kazdy zapach przywodzi na mys$l dom rodzinny,
bogactwo 1 obfitos¢ jedzenia. O tym ze dumac... bo przeminely czasy beztroskiego
biesiadowania, stoly uginajace si¢ pod ci¢zarem wyszukanego jedzenia zapadly si¢ jakby pod
ziemig. ,,Ulotnily si¢ zapachy i smaki. Zostat gorzki chleb skrapiany tzami” .

Opracowali uczniowie klasy III ah T
W scenariuszu wykorzystano informacje zawarte na stronie internetowej Z widelcem w$rod

ksigzek (zaktadki poswigcone ,,Panu Tadeuszowi”) oraz cytaty z ksigzki ,,Sekret kucharski, czyli co
jadano w Soplicowie” H. Szymanderskiej



